
Puissance et ergonomie ...

PILOTE
MARMITES et SAUTEUSES SUSPENDUES

Constructeur depuis 1955



PILOTE gamme suspendue

Réalisation  en acier inoxydable. Dessus 30/10, habillage 
10/10, structure profilée 20 et 50/10. Liaison bord à bord entre 
éléments, isolation renforcée. 

Chauffage gaz contrôlé par thermocouple et veilleuse.
Marmite : 	 par rampes inox micro-perforées contrôlées 
Sauteuse : 	 par rampes inox striées de forte épaisseur.

Chauffage électrique par résistances blindées inox contrôlé par 
doseur d’énergie ou thermostat.

Système d’accrochage complémentaire en version adossée ou 
centrale sur mur porteur ou support mécanosoudé.

Manufactured in stainless steel. 30/10 top, 10/10 covering, 20 and 
50/10 profile structure. Edge to edge connection between elements, 
braced insulation.

Gas heating controlled by thermal convector and pilot flame.
Boiling pan : by stainless steel controlled micro-perforated ramp.
Bratt pan : by stainless steel high thickness ribbed ramps.

Electric heating by stainless steel shrouded resistances controlled 
by power control or thermostat. 

Back to back or central hanging system on a bearing wall or 
mechanically welded support. 

Capacité
nominale en L Energie Façade Profondeur Dimension cuve Puissance

 (kW)
MARMITES CHAUFFE DIRECTE

150
Electrique

1300 925 603x600
12

Gaz 19,5

240 Gaz 1500 925 750x510 25

MARMITES BAIN-MARIE

150
Electrique

1300 925 603x600
18

Gaz 19,5

240
Electrique

1500 925 750x510
22,5

Gaz 25

SAUTEUSES  MULTIFONCTIONS

50
Electrique

1500 925 850x510x250 (150 litres)
2 paniers GN1/1 prof. 200

18

Gaz 21

80
Electrique

2000 925 1350x510x250 (240 litres)
4 paniers GN1/1 prof. 200

27

Gaz 32

Modèle

« L’hygiène, l’esthétique et les performances 
à votre service ».



Les marmites ou sauteuses PILOTE peuvent être 
complétées par les dessus de la gamme ARMEN.
PILOTE boiling pans or bratt pans can be completed by ARMEN range tops. 

MARMITE & SAUTEUSE MARMITE BOILING PAN SAUTEUSE bratt pan

Couvercle doublé et équilibré 
par charnières Echterman.

Doubled lid with Echterman 
counterbalanced hinges. 

Cuve à angles arrondis. Goulotte de 
déversement largement dimensionnée.

Rounded angles tank. Largely 
dimensioned overflow pipe. 

Cuve profondeur 250 à angles 
arrondis, FOND BIMÉTAL 12 mm.

Tank depth 250 with rounded angles, 
BIMETALLIC bottom 12mm.

Marmites & Sauteuses multifonctions
Allumage électrique et coupure gaz au basculement. 
Basculement électrique de la cuve, arrêt en toutes positions. 
Commandes digitales. Alimentation EC/EF par rejet fixe 
commandée en façade.
Boiling pans or bratt pans : Electric ignition and gas cut off while tilting. Electric 
tilting, stop in any position. Digital controls. Cold and hot water supply by fixed 
tap controlled from front panel.

Marmites
Robinet de vidange 40/49 et crépine sur cuve. Régulation 
de niveau et limiteur de surchauffe sur bain-marie.
Boiling pans : Drain valve 40/49 and strainer on tank. Level regulation and 
overheating limiter on bain-marie. 

Sauteuses multifonctions
Fonctions : sauteuse, marmite chauffe directe, bain-marie, 
braisière et plaque à snacker. Régulation thermostatique à 
commande digitale à multi-capteurs (2 mixtes - 2 sautés). Doseur 
séquentiel à commande digitale. Alarme sonore de fin de cuisson.
Options : Paniers perforés, relevage automatique des paniers GN1/1, 
compteur d’eau volumétrique à affichage, douchette à enrouleur.	
Bratt pans - Replace : bratt pan, direct heat boiling pan, bain-marie, braising pan 
and smooth griddle. Thermostatic regulation with multi-sensors digital control. 
Sequential strainer with digital control. End of cooking alarm. 
Options : Perforated baskets. GN1/1 baskets automatic raising.
Volumetric water meter with display.
Water jet with extendable hose. 

Pilote avec dessus 
ARMEN équipé de
commandes digitales
(en option).
PILOTE with ARMEN top
equipped with digital controls.



Le matériel présenté sur cette documentation est fabriqué en Bretagne-France par CAPIC.
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Sur piétement
On stand

Un assemblage adapté à vos besoins
Suspendu contre 
un mur
Cantilevered wall mounting kit

Sur structure inox
mécanosoudée
Cantilevered to a stainless steel mechani-
cally welded structure

En tube inox Ø 90 de 450 réglable
en hauteur (900/930).
In adjustable stainless steel tube 
diameter 90 of 450.

LG
KJ

Module dessus
sur soubassementModule dessus seul

G

H - Console d’accrochage 			   G - Console d’accrochage	 Support bracket
H - Support bracket				   J  - Semelle intégrée 	 Integrated soleplate
					     L  - Longeron (maxi 2 m)  	 Stringer (maxi 2m)
					     K  - Semelle surélevée 	 Raised soleplate

H

La cuisson au 
«DEGRÉ PRÈS»

Sauteuse multifonction modèle 50 avec options. Multipurpose bratt pan 50 with options.


